
¿Quién podía imaginar que una empresa de Tecnologías de la Información, como
Ibermática, tendría tantas cosas en común con un mundo, aparentemente tan
lejano, como la gastronomía?

Pues bien, las coincidencias arrancan desde nuestros propios orígenes: Ibermática
y la “Nueva Cocina Vasca” –movimiento innovador de la gastronomía española–,
nacen en San Sebastián en los años setenta. Éramos, en aquel momento, pioneros
de la informática y pioneros de la nueva gastronomía.

Hoy, treinta años después, aquellos “precursores” de tantas cosas, seguimos
trabajando en dos mundos que se unen en esta publicación. La búsqueda
permanente de la excelencia, el afán por el trabajo bien hecho, la apuesta
decidida por la innovación, la voluntad de compartir nuestro trabajo con los
demás, el dominio de la tecnología, el reconocimiento del papel fundamental
de las personas, la creatividad y el conocimiento… Todos estos factores han

permitido, en los últimos años, situar a la gastronomía española en la élite mundial.
Y todos estos factores son también los que han propiciado la evolución de Ibermática

hasta conver tirse en lo que es hoy: uno de los grandes grupos de Tecnologías de la
Información en el mercado español. Para nosotros, supone una satisfacción especial haber
contado con la colaboración de algunos de los más destacados cocineros del panorama
gastronómico actual, a la hora de elaborar esta publicación.

Estamos viviendo, en estos últimos años, uno de los capítulos más acelerados en la evolución
de la sociedad, de la mano de dos elementos fundamentales: la globalización y la tecnología.
Y a la vista de las experiencias recientes, una de las principales conclusiones que podemos
extraer es que el desarrollo de las personas y el conjunto de sus relaciones económicas y
sociales irá produciéndose de manera paulatina –nunca de golpe–, afectará a algunas cosas
–no a todas–, y se producirá con distintos ritmos en el tiempo –nunca todo a la vez– en
un camino, por ello mismo, cuajado de contradicciones. Pero ésa es la historia del progreso,
ir desarrollando un proceso en equilibrio, si queremos que sea sostenible en el tiempo y
que llegue a todas las personas.

Estamos, pues, ante un nuevo mundo. No es tan diferente, en lo fundamental, del mundo
en el que todavía vivimos, pero tiene una capacidad inmensa para cambiar las cosas. Con
todo, será un mundo a construir entre todos. Es cier to que los cambios son rápidos y
profundos; por ello, la Sociedad de la Información está en un estadio “revolucionario”. Las
posibilidades son muchas, están ahí. Pero su desarrollo seguirá dependiendo de las personas,
de las empresas y de los gobiernos. El desafío es de primer orden, pero merecerá la pena.

En este contexto, tendremos que situarnos todos para
proyectar nuestros deseos y nuestros retos en los próximos
años. Decía William Faulkner que “para ser grandes hace
falta talento, trabajo y disciplina, pero, sobre todo, es necesario
asumir nuevos retos que se parezcan, cada vez más, a los
sueños”. La capacidad de imaginar y de innovar nos deben
permitir desarrollar nuestro proyecto empresarial a partir
de la empresa que ya somos, y las aspiraciones y deseos
de lo que queremos ser. El futuro está ahí, al alcance de
la mano. José Luis Larrea Jiménez de Vicuña

Presidente de Ibermática

El placer de innovar
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“El paladeo de la comida como un arte,
 además de su imprescindible soporte biológico,

 corresponde a una humanidad avanzada.
 Por tanto, banquete o fiesta del paladar,

equivale a civilización”.

María del Carmen Soler

“Banquetes de Amor y Muerte”

“Todos los seres vivientes de la creación se ven precisados
 fatalmente a alimentarse. El hombre no es diferente en este sentido

 de los animales, para subsistir debe comer.
 Ahora bien, tiene una capacidad para sublimar
 sus necesidades y ennoblece todo lo que toca”.

Álvaro Cunqueiro

“Historia de las Chimeneas de Galicia”
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